Téli fülőke - Flammulina velutipes
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Ez a gomba ehető.
Kalap: 2-10 cm átmérőjű, fiatalon domború, majd ellaposodik, idősen széle gyakran hullámos. Élénksárga, okkersárga, közepe gyakran sötétebb, rozsdabarnás színű. Felülete ragadós, csupasz.

Lemezek: a tönkhöz nőttek, szélesek, krémszínűek, halványsárgák.

Tönk: 3-10 cm hosszú, 3-0,5 cm vastag, lefelé elvékonyodó, kissé gyökerező, csoportos, csövesedő, felül sárgás, lefelé barnás, a tövénél feketésbarnás, felülete bársonyos.

Hús: a kalapban vékony, rugalmas, a tönkben rostos, szívós, fehér vagy halványsárgás, szaga heringre, halra emlékeztet, mely főzés hatására eltűnik. Jóízű.

Előfordulás: szeptembertől áprilisig, erdőkben és kertekben, különböző lombos fák törzsén, tövén, korhadó fatuskón növő, gyakori faj.

Étkezési érték: ehető, de csak a kalapja.

Megjegyzés: összetéveszthető a mérgező sárga kénvirággombával. A Távol-Keleten rákellenes hatása miatt termesztik. Fehér színű változata is létezik.

Már októberben megjelent  amikor a gombakiállításhoz gyűjtöttünk!
Forrás: Albert-Locsmándi-Vasas - Ismerjük fel a gombákat!
A gyűjtött gombákat mindig vizsgáltassuk meg gombaszakértő szakellenőrrel! 

Liszt András, gombaszakértő szakellenőr elérhetősége: +36/30/947-1544
